Laboratorni prace: Jméno a prijmeni:

DUKAZ SKROBU VE VYBRANYCH POTRAVINACH

CIL POKUSU:

Diky pokusiim si Zaci prakticky ovéii vlastnosti Skrobu jakoZto polysacharidu dulezité soucasti
potravy Clovéka.

PRINCIP POKUSU:

Skrob patii mezi nejdiileZitéjsi polysacharidy. Je zasobni litkou viech zelenych rostlin. Skrob se
sklada z vlaken amylopektinu a amylosy. Ma odliSné vlastnosti nezZ jednoduché sacharidy. Ve vodé
se rozpousti jen velice omezené. S ethanolovym roztokem jodu (jodova tinktura, jox) davéi
modrofialové zbarveni, které po zahtati mizi a ochlazenim se znovu obnovuje.

ZARAZENI DO RVP:

Prirodni latky — zdroje, vlastnosti a piiklady funkci bilkovin, tukd, sacharida a vitamind, enzymut
a hormont v lidském t¢le.

POMUCKY A LABORATORNI SKLO:

treci miska s tlouckem, niz, 4 Petriho misky, laboratorni 1Zicka

CHEMIKALIE:

brambor, ryZe, Zluty loupany hrach, jablko, atd. vSe na co si jen vzpomenete, jodova tinktura (popf. Jox)

BEZPECNOST PRACE:
Dodrzujte bezpecnost prace se sklem a ostrymi nastroji.

VLASTNI POSTUP:

Diikaz Skrobu ve vzorku potraviny:

1. Ukrojte kousek jablka a brambory, ryzi a hrach oddélené rozetiete v tieci misce.
2. Jednotlivé vzorky rozdélte na Petriho misky.

3. Ke kazdému vzorku ptidejte troSku destilované vody a opatrné prikdpnéte jodovou tinkturu

(nebo Jox).
4. Pozorujte, na kterych potravinidch vzniklo tmavé modré zbarveni, jako dikaz pfitomnosti
polysacharidu Skrobu.
Pozorovani:
vzorek jablko brambor ryze hrach

zbarveni




ZAVER:

OTAZKY:

1. Které dalsi potraviny obsahuji Skrob?

3. Jaky je mechanismus traveni skrobu v lidském organismu?




